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A moderna viticultura exige um maior conhecimento técnico-cientifico
dafisiologia e comportamento da planta, no sentido de potenciar a
produtividade sem afectar o nivel qualitativo do produto, que depende
do equilibrio entre os diversos compostos quimicos que se acumulam
nos bagos ao longo da maturacéo. O presente trabalho foi efectuado
com o objectivo de estudar a produtividade e a qualidade do produto,
acompanhando uma vinha na regido de Castelo Branco, tentando
estabel ecer algumas relaces ...
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ANEXOS



RESUMO

A moderna viticultura exige um maior conhecimento técnico-cientifico da fisiologia e
comportamento da planta, no sentido de potenciar a produtividade sem afectar o nivel
qualitativo do produto, que depende do equilibrio entre os diversos compostos quimicos que
se acumulam nos bagos ao longo da maturagao.

O presente trabalho foi efectuado com o objectivo de estudar a produtividade ¢ a
qualidade do produto, acompanhando uma vinha na regifo de Castelo Branco, tentando
estabelecer algumas relagdes entre diversos parametros quantitativos e ecofisioldgicos e as
respectivas respostas a nivel qualitativo.

A metodologia seguida ndo nos permitiu, contudo, estabelecer qualquer tipo de
regressao matematica entre os parametros qualitativos e quantitativos.

Apesar disso, propomos um modelo que nos parece, numa primeira analise, poder
relacionar quantidade com qualidade, adaptando as nossas condicdes experimentais um
método ja anteriormente proposto por CHAMPAGNOL (1984).

O modelo proposto devera, no entanto, ser testado em melhores condigdes

experimentais a fim de ser validado.



