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Resumo 

 

 

O presente trabalho teve como finalidade a integração profissional na empresa 

Sumolis GM e por principal objectivo  organizar  diagramas de fluxo de pessoas, 

materiais e matérias-primas. Paralelamente avaliou-se o sistema de pré-requisitos ao 

sistema HACCP implementado nesta empresa. 

Após avaliação do sistema de pré-requisitos verificou-se que este cumpria na 

generalidade com as recomendações do Regulamento (CE) Nº 852 de 29 de Abril de 

2004 e com o Código de Boas Práticas de Higiene da ANIRSF (Associação Nacional 

dos Industriais de Refrigerantes e Sumos de Fruto. Em relação ao diagrama de fluxo de 

pessoas verificou-se que só com a melhoria da formação dos trabalhadores este poderia 

ser cumprido.  

Através da visualização do diagrama conjunto de matérias-primas, materiais de 

embalagem e produto acabado verificámos que na linha de enchimento Bag in Box 

poderia  ocorrer contaminações. Tal facto indica que o transporte de materiais para esta 

linha tem de ser feito de forma controlada. 
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Abstract 

 

 

. This study aimed to general professional integration in the firm Sumolis GM, 

and had as its main objective the organization of flow diagrams of personnel, materials 

and raw materials. We also evaluated the prerequisite programme to HACCP system 

implemented in this firm.  

  The evaluation of prerequisite programmes showed that, in general, the 

recommendations of Reg. (EC) Nº 852 and of the codes of hygienic practice of ANIRFS 

(National Association of Industrialists of Soft drinks and fruit juices) were 

implemented. In relation to flow diagrams of personnel it was found that only by 

increasing the training of workers this flow diagram could be fulfilled.  

  By viewing the diagram set of raw materials, packaging materials and finished 

product we saw that the line of filling Bag in Box contamination could occur. This 

indicates that the transport of materials for this line needs to be done in a controlled 

manner. 
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