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Metadados

Data de Publicação 2006

Resumo O estágio de um vinho do Douro foi estudado, durante seis meses, em
barricas de carvalho francês com uma capacidade de 225 litros, com
madeira de 3 origens (Central, Vosges e Tronçais) e com dois níveis de
tostagem (média e média mais). De dois em dois meses, foram colhidas
amostras de vinho para avaliar a composição fenólica (fenóis totais,
taninos, antocianas, pigmentos), as características cromáticas e efectuar a
prova organoléptica. As análises ao pH, acidez total e volátil, álcool, SO2
livr...

Palavras Chave Carvalho, Tostagem, Composição fenólica, Envelhecimento, Prova
organoléptica
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