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Resumo O presente trabalho foi realizado nas Caves do Solar de São Domingos
e consistiu no estudo do processo de segunda fermentação de vinho
espumante pelo método clássico. Estudaram-se três binómios (levedura
seca activa+adjuvante) designados por BSD, DV10+83 e EC1118+92. No
decorrer da segunda fermentação foi avaliado para cada binómio: massa
volúmica, pressão, acidez volátil, acidez total e fixa, extracto seco, teor
alcoólico, pH e açúcares redutores. A turbidez foi avaliada antes e durante
o pro...
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