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Metadados

Data de Publicação 2003

Resumo O presente estudo tem por objectivo avaliar a influência da moenda da
azeitona nas características de qualidade do azeite virgem, comparando-
se azeites extraídos de dois lotes de azeitona utilizando um moinho de
pedras e um moinho metálico de martelos (com grelhas de diâmetro 5 e
7 mm) numa linha Rapanelli - sistema NOVOIL EXPORT LPLC-4500-
ECO com decanter RAMEF ECOLÓGICO 4750EL0-DE. A qualidade
dos azeites foi avaliada por determinação dos seguintes parâmetros físico-
químicos: acidez, índice ...

Palavras Chave Moinho de pedras, Moinho de martelos, Azeite virgem
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