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Metadados

Data de Publicação 2006

Resumo O presente trabalho foi desenvolvido na fábrica da Danone Portugal.
S.A., e teve como objectivo a construção das curvas de fermentação de 6
produtos. Utilizaram-se 3 tipos diferentes de fermento - fermento 1 nos
produtos “A” e “B”; fermento 2 - nos produtos “C” e “D”; fermento 3
- nos produtos “E” e “F” - e foram acompanhadas 31 fermentações de
cada produto, recolhendo-se uma amostra por hora para medição do pH.
Verificou-se que os tempos médios de fermentação foram: para o produto
A - 7.8 hora...
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