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Metadados
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Resumo O presente estudo foi realizado na queijaria experimental “Qual - Queijos
do Alentejo” pertencente à Fertiprado, localizada na Herdade dos
Esquerdos em Vaiamonte, distrito de Portalegre. Durante os 2 meses de
permanência na queijaria acompanhei a tecnologia de fabrico do queijo
de ovelha Assaf amanteigado. Depois deste acompanhamento analisei
três lotes de queijos avaliando as características bioquímicas ao longo da
maturação. Era retirado um queijo, de cada lote, aos 0, 7, 14, 21 e 28 dias
de ...
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