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RESUMO

Com este trabalho, pretendeu-se validar um sistema de analises de riscos e controlo de
pontos criticos, elaborado tendo por base 5 “familias” bem concretas: bacteriologia, células
somaticas, inibidores, saide animal e meio ambiente. Além disso, pretendeu-se comparar o
resultado médio da auditoria do produtor 212 onde foi realizado parte do trabalho pratico,
com outros produtores da Danone Portugal S.A. que também foram auditados ¢ onde foi
finalizado o trabalho pratico.

Na bacteriologia ndo se estabeleceu qualquer correlagdo com os valores analiticos
de germes totais, ao contrario da producdo, onde se verificou uma correlagdo elevada
(r=0,508; P<0,0 1). O produtor 212 obteve um valor médio na auditoria inferior (3,88 +
1,17) ao valor médio global da totalidade dos produtores (4,02 £0,305).

Nas células somaticas obteve-se uma correlagido elevada com os valores analiticos
(r=-0,462; P<0,01) e produtivos (r= 0,446; P<0,01), devido principalmente & pré-ordenha
(r= -0,504; P<0,01), maneio de ordenha (r= -0,522; P<0,01) e de outros mecanismos
preventivos (r= -0,450; P<0,01). A pontuag¢do média desta area da auditoria no produtor
padrdo foi inferior (3,62 +1,32) a media global dos produtores estudados (3,72 +0,350).

Nos inibidores também existiu relagdo entre os factores mas nio tdo elevada como
no caso anterior, com os resultados analiticos (r=.0,294; P>0,05) ¢ a produc¢do (r= 0,326;
P<0,05). O produtor padrdo teve um caso positivo de presenca de inibidores no leite € um
valor elevado na auditoria (4,16 +1,35), embora inferior & média total (4,27 +0,295).

A saide animal ¢ meio ambiente foram relacionados s6 com os coeficientes
produtivos obtendo respectivamente (r= 0,340; P<0,05) e (r=0,616; P<0,01).

Concluimos entdo que o produtor 212, tanto em termos de valores analiticos como
em termos de resultados da auditoria, enquadra-se dentro dos valores obtidos do total dos
produtores. Em relagdo 4 eficdcia da auditoria pensamos que esta foi evidente em relagdo a
CCS, inibidores, saude animal ¢ meio-ambiente, no entanto em relagdo a bacteriologia

pensamos que serd necessario rever alguns pontos de forma mais conclusiva.
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