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Resumo

Este trabalho apresenta um estudo sobre a composi¢do fendlica de vinhos
tintos da Bairrada, produzidos com diferentes tecnologias de vinificagdo.

Além das analises de rotina habituais avaliaram-se os seguintes pardmetros:
indice de polifenodis totais, antocianas, tonalidade, intensidade corante, taninos, acidos
fenois, indice de etanol, indice de gelatina e indice HCI.

Analisando os resultados conclui-se que a tecnologia de vinificagdo usada
implica diferengas entre as caracteristicas fendlicas dos vinhos. Concretamente, a
durag¢do da maceragdo incrementa a intensidade corante, tonalidade, teor de antocianas
¢ sensagdo taninicas.

Também a idade do vinho influencia as suas propriedades fendlicas,

diminuindo, em média, durante o envelhecimento, o teor de antocianas.



