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Resumo

O trabalho foi realizado na vacaria da Escola Superior Agraria de Castelo Branco.

Com o objectivo de fazer um estudo sobre a ingestdo média diaria de matéria seca
(IMS), o ganho médio diario (GMD), o indice de conversido alimentar (IC), a rejei¢do do
alimento lacteo e a ocorréncia de diarreias em vitelos alimentados com colostro fermentado
naturalmente até aos 28 dias de vida.

Para o trabalho foram constituidos dois grupos de vitelos Holstein Friesian, com 5
animais cada, o mais homogéneos possivel quanto ao peso ao nascimento, o n° de parto e
sexo. Aos vitelos do G1 foi fornecido 2,5 Kg de colostro fermentado naturalmente + 1,2Kg
de agua quente, distribuido uma vez por dia. Aos vitelos do G2 foi fornecido a mesma dieta
com a diferenca de sofrerem uma interrupgdo semanal no fornecimento do alimento lacteo. A
partir do 4° dia de vida todos os animais tinham a disposi¢io concentrado B310 e feno de
aveia x ervilhaca.

No final do trabalho os vitelos do G1 tiveram um ganho médio de peso ligeiramente
superior (P > 0,05) (0,771 Kg/dia + 0,264) que o G2 (0,743 Kg/dia + 0,107) enquanto que o
indice de conversdo alimentar foi melhor no G2 (1785,24 gMS/Kg peso + 283,03) que no
G1(1860,73 gMS/Kg peso £+ 519,19).

Nao se verificou incidéncia de diarreias.

Foram observados problemas de rejei¢do do alimento lacteo quando se fez a mudanga
do colostro fresco para colostro fermentado naturalmente.

Economicamente verificaram-se valores muito idénticos, sendo ligeiramente
superiores no G2, mas ao ser implementado este sistema permitird a dispensa de um tratador

ao domingo, permitindo uma maior economia de mao-de-obra.



