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O presente trabalho teve como objectivo o acompanhamento do
processamento do produto péra‘Rocha desde a colheita, no campo,
passando pelo transporte, recepgdo, conservacdo, calibracéo,
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do Montegjunto, CRL. O acompanhamento efectuado teve inicio com
aprogramacao da colheita, tendo em conta a avaliagéo de parémetros
de qualidade, tais como a dureza e o teor de aclicares. Seguiu-se 0
acompanhamento da recepcdo da péra‘Roc...

IPCB. ESA

Péra Rocha, Processamento, Recepcéo, Calibragdo, Embalamento
report

Néo

ESACB - Engenharia Agronémica - Ramo Agronomia

Esta paginafoi gerada automaticamente em 2024-05-01T04:16:55Z com
informacéo proveniente do Repositério

https://minerva.ipch.pt


https://minerva.ipcb.pt/handle/123456789/150

wie

In Huto o IKecChnu ||t_||_=f Al |-'_||| |’4|.;=||c i

Escola Superior Agraria

Relatério de Estagio

Colheita e pés-colheita da péra Rocha na Central

Fruteira “Frutus”: campanha de 2008

Zélia Santos Dionisio

Engenharia Agronémica — Ramo Agronomia

Orientador interno: Prof. Antonio Maria dos Santos Ramos

Orientador externo: Eng.? Délia Fernanda Nunes Fialho

Castelo Branco, Novembro 2008



O presente estagio foi realizado na empresa na
FRUTUS, Central Frureira de Montejunto, C.R.L.,
sob orientacdo Eng.? Délia Fernanda Nunes
Fialho e do Professor Antonio Maria dos Santos
Ramos, por parte da Escola Superior Agraria de

Castelo Branco.



indice

Pagina
indice
indice de Quadros
indice de Figuras
Resumo
Abstract
1. Introducéo 1
2. Caracterizagao da péra Rocha do Oeste 2
3. Caracterizagao da Frutus 2
4. Determinacao da data de colheita 4
4.1. N° de dias apos a plena floragéo 5
4.2. Dureza da polpa 5
4.3. Teor de acucar 6
5. Colheita 8
5.1. Boas praticas de colheita 9
5.2. Colheita Manual 10
5.3. Colheita com plataforma 10
6. Recepgao 11
6.1. Quantidades entregues 12
6.2. Controlo de qualidade 13
6.2.1. Acgucar 13
6.2.2. Dureza da polpa 14
6.2.3. Calibre 15
6.3. Identificagéo 15
6.4. Amostragem 16
6.5. Tratamento pds-colheita 16
7. Conservacéo 17
7.1. Atmosfera normal 18
7.2. Atmosfera controlada 18
8. Calibracao e embalamento 19
8.1. Normas de comercializagao da péra 21
8.2. Controlo de qualidade 22
9. Expedicéo 22
10. Consideracoées finais 23

Referéncias bibliograficas 24



Agradecimentos

Anexo



indice de Quadros
Pagina
Quadro 1 - Quantidades de péra “Rocha” recepcionadas diariamente na Central 12
Frutus, na campanha 2008.
Quadro 2 - Teor de acgucares (°Brix) da péra 'Rocha’ ao longo das quatro 14
semanas de recepg¢ao na central.
Quadro 3 - Valores de dureza da polpa (kg/0,5 cm?) da péra 'Rocha’ durante as 15

cinco semanas de recepg¢ao na central.



indice de Figuras

Pagina
Figura 1 - Espectrofotometro Nircase para analise da qualidade dos lotes de 8
frutos (foto original)
Figura 2 - Colheita manual com baldes e escadotes e descarga para paloxes 10
(foto original)
Figura 3 - Colheita com plataforma em sistemas de condugdo com arvores altas 11
(foto original)
Figura 4 - Aspecto do trabalho nas linhas de embalamento da central Frutus (foto 20

original)



Titulo: Colheita e pds-colheita da péra ‘Rocha’ na Central Fruteira “Frutus”. campanha
de 2008

Autor: Zélia Santos Dionisio

Data: Novembro, 2008

Resumo

O presente trabalho teve como objectivo o acompanhamento do
processamento do produto péra ‘Rocha’ desde a colheita, no campo, passando pelo
transporte, recepgao, conservagao, calibragdo, embalamento e expedi¢cao na Central
Fruteira Frutus — Central Fruteira do Montejunto, CRL.

O acompanhamento efectuado teve inicio com a programagédo da colheita,
tendo em conta a avaliagdo de parametros de qualidade, tais como a dureza e o teor
de agucares. Seguiu-se o acompanhamento da recepgao da péra ‘Rocha’, através das
quantidades diarias entregues e das analises de qualidade dos lotes quanto ao teor
em acgucares, a dureza, aos calibres e aos defeitos epidérmicos, e respectiva
classificagao.

Ao nivel do processamento na central, seguiram-se as etapas de calibragao,
embalamento e controlo de qualidade, através da preparagao e execugao dos diversos

artigos (tipos de embalamento/especificagdes) para cada cliente e expedicao.

Palavra-chave: péra ‘Rocha’, processamento, recepcéao, calibragdo, embalamento



Title: Harvest and post-harvest of ‘Rocha’ pear at the processing enterprise “Frutus”:
season of 2008

Author: Zélia Santos Dionisio
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Abstract

This work will intend to monitor all the process of ‘Rocha’ pear since harvest, on
the orchard, to transport, reception, conservation, calibration, packing and dispatching
of the fruit in “Frutus”.

The monitoring began with the scheduling of harvest, taking into account the
evaluation of the pulp firmness and sugar content of the fruit, as quality parameters. In
the reception of ‘Rocha’ pear, monitoring was made by the daily control of quantities
delivered, the quality analyses of the different lots for the sugar content, pulp firmness,
size and skin defects, and respective classification.

Inside the packing house, the process followed other steps like calibration,
packing, quality control and dispatching, with the preparation and execution of several

products (types of package/specifications) according to each client.

Key —words: ‘Rocha’ pear; processing; reception; calibration; packing



