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Palavras-chave: Frutos, qualidade, producio.

Resumo

Existe cada vez mais a preocupacao de produzir frutos de qualidade, mesmo que isso
signifique uma reducdo da quantidade produzida, pois o mais importante é satisfazer as
exigéncias dos consumidores.

Hoje em dia torna-se muito importante que as empresas controlem os seus gastos mas
também as suas receitas, a fim de obter um rendimento mais elevado do que os custos de
producao.

Foi objecto deste estudo a analise dos resultados de produtividade d uma empresa de
Beira Baixa dos Ultimos 3 anos, comparando producdes, gastos de mao-de-obra, avaliar o volume
de vendas de cada cliente e os tratamentos fitossanitarios efectuados em cada cultura e qual o
motivo da aplicacdo. Também foi efectuado o acompanhamento de algumas praticas agricolas
(verificacdo da ocorréncia de pragas nas diferentes plantas, aplicacoes de produtos
fitofarmacéuticos, irrigacdao das plantas), época de colheita dos frutos e embalamento dos

frutos.
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Abstract

There is increasing concern to produce quality fruits, even if it means a reduction in the
quantity produced, because the most important is to satisfy consumer demands.

Nowadays it is very important that companies monitor their spending but also their
income in order to obtain a higher yield than the costs of production.

Purpose of this study was to analyze the results of productivity a company Beira Baixa the
past three years, comparing productions, spending manpower, assess the volume of sales for
each customer and the pesticide treatments carried out in each culture, and how the reason for
the application. Was also carried out monitoring of some agricultural practices (check the
occurrence of pests in various plants, plant protection product applications, irrigation of plants),

harvesting of the fruit and packing of fruits.
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