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IV - ANEXOS



I- INTRODUCAO

Este curso foi promovido pelo Instituto para o Desenvolvimento Agrario da
Regido Centro (1.D.A.R.C), tendo decorrido de 26 de Outubro a 21 de Dezembro de
1995.

Na regido centro, o fabrico de queijos regionais ocupa papel de destaque na
economia rural, sendo cinco os queijos com denominagdo de origem protegida
existentes na sua area.

O presente curso teve como objectivo prioritidrio disponibilizar formagio
especifica (tedrica e pratica) em tecnologias do fabrico de queijos regionais e destinou-
se a licenciados e bacharéis em Ciéncias Agrarias.

A sua estrutura modular procurou fornecer informacdo detalhada sobre aspectos
de maneio dos efectivos, principios da transformacdo de leite em queijo e suas
tecnologias especificas, salientando ainda os materiais ¢ equipamentos utilizados no
fabrico e cura. Finalmente evidenciou-se a importancia da certificagdo como
salvaguarda da qualidade e o impacto que ela podera ter sobre a comercializa¢do e
valorizac¢io dos produtos.

A forte componente pratica do curso permitiu aos formandos compreender
claramente as fases do processo de fabrico e cura, € o impacto que o desvio em relacdo
as boas praticas fabris podera originar nas caracteristicas do produto final.

Neste relatorio, descrevemos de forma sucinta o contetido dos modulos, os seus
principais objectivos e actividades desenvolvidas. Em anexo apresentamos o

cronograma de descri¢do, bem como copia do certificado obtido.



