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I. INTRODUCZAO

0 local onde decorreu o ensaio de feijao verde (Phaseo-
lus vulgaris L.) apresenta o clima tipicamente Continental:

Invernos frios e chuvosos e Primaveras com temperaturas baixas,
sendo as geadas frequentes. Assim, torna-se necesséirio o uso
de abrigos, para proteger as plantas destas condigdoes ambien—
taig adversas.

Nao existem ainda dados referentes a ensaios de feijao
verde realizados nesta regiaoc do Pais, que nos possam eluci-
dar acerca do comportamento e producao desta espécie.

Utilizaram-se duas cultivares de feijao verde, con-
hecidas comercialmente, a cultivar Kwintus e a cultivar Bonex,
tendo-se acompanhado a cultura desde a sementeira até 2 col-
heita, com a finalidade de observar o comportamento das duas
cultivares,

0 trabalho foi dividido em duas partes distintas, uma
relacionada com a cultura do feijno verde, em geral, servindo
de base 3 segunda, na qual se descreve o ensaio propriamente
dito.

Na descricao do ensaio sao referidos: Material, Méto-
dos, Observacoes e Resultados.



