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Resumo A carne vermelha é dos principais constituintes da dieta, devido ao seu
elevado valor nutritivo, o que a torna um alimento bastante perecível,
pois constitui um excelente meio de cultura para os microrganismos. A
microbiologia da carne é determinada pelas condições em que os animais
são criados, abatidos e processados. Sendo a qualidade microbiológica
garantida pela ausência de microrganismos patogénicos e reduzido índice
microbiano total, que se irá repercutir respectivamente, na segurança ao ...
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