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Resumo

O presente trabalho foi realizado com a colaboragio da Associagdo dos
Criadores da Raga Bovina Marinhoa (ACRM).

Procedemos ao levantamento da importancia economica da denominagdo de
origem protegida Carne Marinhoa ao nivel local, a caracterizagdo das carcacgas dos
animais desta raga, ao apuramento de ganhos médios diarios (GMD) e a avaliagdo do
grau de conhecimento da populagio residente no solar de origem da raga relativamente
as DOP e a Carne Marinhoa em particular.

Foi apurada uma idade média ao abate de 494 dias (+ 173,35), um peso médio
de carcaca de 194,43 kg (+ 63,95) e um rendimento de carcaga que ronda os 61 %.
Verificamos ainda que 82,14 % dos animais abatidos pertencem ao sexo masculino.

Determindmos um GMD de 0,528 kg/dia no periodo decorrido entre os 150 e os
285 dias de idade de animais sujeitos a um regime alimentar habitualmente praticado na
regido.

Verificdmos que 48,9 % dos inquiridos ja provaram uma carne certificada com
DOP e apenas 20 % provou Carne Marinhoa, consequéncia do desconhecimento geral
da existéncia deste produto.

Consideramos, portanto, fundamental que as autoridades politicas locais
invistam na divulgacdo desta carne, visto tratar-se de um produto certificado exclusivo
da regido e que podera constituir uma mais valia para a sua populagdo e para a

preservacdo desta raga autoctone.
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